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FOTO KEGIATAN PENYULUHAN PROBIOTIK

Alat:

Probiotik dari rumen
« Saringan

+ Siapkan alat dan bahan
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Probiotik dari buah/sayur busuk -
. ah mulai membusuk dicacah kecil-kecil, _ LI g
ks Probiotik dari Pelepah Batang Pisang

lebih baik kalau ada buah nenas
‘ :, Pelep;h pisang busuk bagian pinggir sepanjang 40 cm (harus yang benar-benar

* Ditumpuk sampai halus
o e ember/tong busuk karena berarti ada bakterinya)
2. Gula merah atau tetes murni % kg

* Tambahkan air kelapa/legen 1 boto] aqua 600 ml 3, Airleri (pususan beras) kental 4-5 liter
* Tambahkan gula pasir /gula me CARA PEMBUATAN:
e /el mi kgaduksampal I 1). Pelepah dicacah sampai lembut

* Tutup ember dengan plastik, tunggu saty minggu 2). Gula dilarutkan dalam air leri

3). Pelepah dimasukkan dalam larutan gula dan air leri, diremas-remas, diperas
. (supaya bakterinya terlepas) dan diaduk
4,J. Selt(elah semuanya tercampur, larutan disaring dan dimasukkan dalam jerigen
plasti]
5). Setelah 3 hari dilihat, bila berbusa maka busa h; dibi
6). Dibiarkan selama 5-7 hari e
7). Tanda-tanda jadi bay seperti tape
8). Untuk memelihara bakteri tetap hidup maka larutan diberi gula dan dedak




